
FICHE DESCRIPTIVE Code : 40818

DONUTS DE POULET AUX PEPITES DE FROMAGE FONDU SURGELES

Description : Préparation de viande de filet de poulet reconstituée traitée en salaison et
fromage fondu, panée, cuite et surgelée.

Dénomination légale : Préparation à base de viande de filet de poulet reconstituée traitée
en salaison et de fromage fondu, panée, frite, cuite et surgelée.

Estampille sanitaire : FR 85.233.001 UE Conservation : A conserver à -18°C

Origine: FRANCE DDM: 18 Mois (12 Mois garantis à expédition)

INGREDIENTS : Préparation à base de viande de filet de poulet reconstituée traitée en salaison et de fromage fondu 71% (viande de
filet de poulet 28% (origine : France), fromage fondu 20% (FROMAGE, eau, amidons transformés, lactoserum (LAIT), protéines de
LAIT, sels de fonte : E331, sel, arôme naturel), eau, protéines de SOJA, sirop de glucose, fibre de blé, arôme naturel d'oignon avec
autres arômes naturels, sel), panure (chapelure ( farine de BLE, sel, levure, épices), farine de BLE, sel , arôme naturel). Frit à l'huile de
tournesol.

Fabriqué dans un atelier qui utilise : céleri, moutarde , oeuf.

Valeurs Nutritionnelles moyennes (g/100g):
Energie kJ 950

kcal 227

Matières Grasses 10

      Dont acides gras saturés 2.5

Glucides 21

      Dont sucres 2.0

Fibres alimentaires 2.4

Protéines 12

Sel 1.1

P/L 1.20

Nutri-Score
A

B

C

D

E

Recommandations GEMRCN :
Grammages de service Fréquences de service

Maternelle 50 3/20 maxi

Elementaire 70 3/20 maxi

Adolescent 100 3/20 maxi

Adulte 120 4/20 maxi

Critères microbiologiques : conforme au
Réglement UE 2073/2005 modifié, et aux
recommandations FIA. Salmonella spp :
absence/25gListéria monocytogénes : absence /25g -
tolérance <100/g à DLC.Coliforme totaux :
<1000/gFlore totale : 300 000/g

Mode de préparation :
Le produit peut être conservé 3 jours entre 0 et +4°C, sous réserve du respect de bonnes pratiques d'hygiène.Ne pas consommer en l'état, Ne pas réchauffer au
micro-ondes.Réchauffer le produit pour atteindre une température de 80°C à coeur. Pour une qualité produit optimale, nous conseillons un réchauffage au four à
une température de 210°C.

DIVERS : Absence d'OGM ou dérivés d'OGM au sens des règlements UE 1829 et 1830/2003 Produit et ingrédients non traités par ionisation

Informations valides le jour de l'impression et non contractuelles dans le temps
Date d'édition 20/11/2025

Date de mise à jour 07/11/2025



FICHE LOGISTIQUE Code : 40818

DONUTS DE POULET AUX PEPITES DE FROMAGE FONDU SURGELES

Libellé facturation : DONUTS DE POULET 100G VRAC IQF MAITRE COQ

EAN 13 : 3230890408182 Unité de Facturation : KG

EAN 7 Prix : 0000000 Poids unité de vente : 5 KG

EAN 7 Poids : 00000000 Poids pièce indicatif : +/- 0.100kg

Code douanier : 16023219

DDM: 18 Mois ( 12 Mois garantis à expédition) 

Présentation : 2 sachets de 2,5kg dans un colis.48 pièces minimum par colis.

UVC

Longueur (en mm) Largeur (en mm) Hauteur (en mm) Volume UVC (en dm3) Tare UVC (en kg)

400 300 160 19.2 0

Informations logistiques
Colisage
Nb d'UVC par colis 1 1 1

Longueur (en mm) 400 400 400

Largeur (en mm) 300 300 300

Hauteur (en mm) 160 160 160

Volume du colis (en dm3) 19.20 19.20 19.20

Poids net colis (en kg) 5 5 5

Poids brut du colis (en kg) 5.34 5.34 5.34

DUN 14 ( GTIN ) 13230890040884 13230890040884 13230890040884

Type de colisage CAISS US400X300X160 AV.MARQ(130c CAISS US400X300X160 AV.MARQ(130c CAISS US400X300X160 AV.MARQ(130c

Palettisation
Nb colis par couche 10 8 8

Nb couche par palette 13 10 10

Nb colis par palette 130 80 80

Nb uvc par palette 130 80 80

Hauteur de la palette (en m) 2.230 1.750 1.750

Volume de la palette (en dm3) 2496 1536 1536

Poids net de la palette (en kg) 650.00 400.00 400.00

Poids brut de la palette (en kg) 694.20 427.20 427.20

DUN14 palette 13230890040891 13230890040891 13230890040891

Informations valides le jour de l'impression et non contractuelles dans le temps Date d'édition 20/11/2025

Date de mise à jour 07/11/2025


